
L’Entrecoeur
R E S T A U R A N T

M E N U  D E  G R O U P E
à partir de 12 personnes

S U R  R É S E R V A T I O N
au 06 11 82 19 88



Menu Bistrot 30€
E N T R É E - P L A T - D E S S E R T - V I N - C A F É

V I N

1 bouteille de vin pour 6 personnes au choix selon la sélection du moment

C A F É

Expresso ou allongé accompagné de son mini cannelé

Saint Marcelin AOP rôti au miel herbes de Provence

ou Salade de gésiers de Canard

***

Aile de Raie sauce au vin moelleux mélange de céréales

ou Confit de Canard persillé France pommes grenailles

***

Crème brulée du moment ou

Brioche perdu au caramel beurre salé 

amandes effilées chantilly

M E N U  D E  G R O U P E



Menu du chef 38€
E N T R É E - P L A T - D E S S E R T - V I N - C A F É

V I N

1 bouteille de vin pour 6 personnes au choix dans la “cave”

C A F É  O U  T H É

Expresso ou allongé accompagné de son mini cannelé

ou

thé “Dammann” et son mini cannelé

Œuf cocotte au foie gras en croute

ou Tataki de bœuf mariné façon Thai

***

Pavé de Bœuf “Blonde Aquitaine” 200g environ 

confit d’échalottes pommes grenailles ou 

Filets de Rouget risotto

***

Cœur coulant au chocolat sorbet framboises chantilly

ou Crumble de fruits glace vanille chantilly

M E N U  D E  G R O U P E



Menu Signature 45 €
E N T R É E - P L A T - D E S S E R T - V I N - C A F É

V I N

1 bouteille de vin pour 6 personnes au choix dans la “cave”

C A F É  O U  T H É

Expresso ou allongé accompagné de son mini cannelé

ou

thé “Dammann” et son mini cannelé

Foie gras mi cuit aux 4 épices 

confiture de figues ou

Tartare de Saint Jacques mangue

***

Magret de Canard entier France au miel et romarin 

pommes grenailles purée de carottes gingembre ou

Entrecôte maturée France 280g environ 

confit d’échalotes frites maison salade

***

Cannelé façon profiterole ou

Pavlova aux fruits frais chantilly chocolat blanc

M E N U  D E  G R O U P E



Options

A M U S E  B O U C H E

F R O M A G E S  A O P

plateau de fromages AOP

60gr/pers 7€ 

Trio de fromages AOP à l ’assiette 

90gr/pers 10€

E A U X  M I N É R A L E S

Abatilles  plate ou gazeuse 1l  

1 ,20€/pers (1 bouteille pour 4 personnes)

C O C K T A I L

Sangria,  Punch planteur /  Domino, Bora bora

au verre 20cl :  7€/5€”sans alcool”

carafe 50cl :  14€/10€ “sans alcool” 

carafe 100cl 25€/17€ “sans alcool” 

sur devis selon la durée de l ’apéritif


